SPORTRESTAURANT
— NEUWIRTSHAUS

SPORTRESTAURANT NEUWIRTSHAUS — DIE FEING: « ¥

Genieflen Sie bei uns schwibische Kochkunst! Freuen Sie sich auf besondere Leckerbisse

»» Griafy Goddle‘ liebe Giste!

eit 2004 steht das Sportrestaurant Neuwirtshaus unter der Leitung der

Holzinger Gastronomie GmbH fiir frische und regionale Kiiche mit haus-
gemachten Spezialititen. Wir mochten Sie in einem schonen Landhaus-
ambiente verwohnen und Ihnen einen angenehmen Aufenthalt bescheren.
Unser Fleisch beziehen wirvon einem regionalen Metzger,unser Gemiise vom
Lieferanten unseres Vertrauens.
Wir haben Kroketten, Spidtzle, feine Suppen und Soflle, schmatzigen
Kartoffelsalat und leckere Maultaschen aus eigener Produktion.

TAGESAKTIONEN

Unsere Raumlichkeiten im Sportrestaurant stehen Ihnen fiir 20-200 Per-
sonen fiir Familienfeiern zur Verfiigung, auf Wunsch konnen Sie unsere
Dienstleitungen selbstverstandlich auch aufler Haus buchen.
Auflerdem ist es moglich, dass Sie Ihre
betrieblichen Schulungen bei uns durchfiihren.
Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit und
ein paar angenehme Stunden zum Verweilen.
Ihr Team vom Sportrestaurant Neuwirtshaus

Englisch:

Dienstag:”
Schnitzeltag (als Buffet) 16,20 €
Schnitzel ,all you can eat” mit hausgemachtem

IKartoffelsalat, frischen Eierspatzle und
Pommes und verschiedenen SofRen

19,90 €

mit Salat vom Buffet

Donnerstag:* von 12.00 - 14.00 Uhr

.Businesslunch” 9,99 ¢
Buffet

Donnerstag:* ab17.00 Uhr
.Galgenspief3” >3 35,90 ¢

mit 150g Huftsteak, 150g Putenbrust,
150g Rostbeef mit Wilden Kartoffeln
und Dips, und ein Salat vom Buffet

NOVEMBERAKTIONEN (solange der Vorrat reicht)

08.11.2025:

Brust trifft IKeule

von der Gans
Duett von Brust und KKeule mit
ApfelrotkRohl, SemmelkRnoédel und
Gansejus

31,90 €

15.11.2025:
Omas Sauerbraten
Zarter Sauerbraten in feiner Jus,

mit ApfelrotRohl, frischen Eierspatzle
oder Knodel

2490 €

Freitag:
Fischtag ¢f ab 10,00 ¢
Frisches Fischfilet z.B. Seelachs oder
Rotbarsch (180 gr Frischgewicht) mit hausge-
machtem Kartoffelsalat und Sauce Remoulade,
solange der Vorrat reicht

Samstag: von 12.00 - 17.00 Uhr
Ofenfrischer Braten @/9/c

Ofenfrischer Schweinebraten wie aus
Omas KKachelofen mit frischen Spatzle,
dazu schwabischer Kartoffelsalat

14,90 €

ErRlarungen der Zusatzstoffe und Allergene
finden Sie auf der Innenseite

22.11.2025:

Entenjagd
Halbe Rnusprige Ente mit
Apfelrotkohl und SemmelkRndodel

2390 ¢

Samstag: ab17.00 Uhr

Surf n Turf °/>/¢

vom Lavastein gegrilltes HuftsteakR

(220 g Frischgewicht) mit 5 Riesengarnelen
dazu mediterranes Grillgemuse,

Wilde Kartoffeln, Krauterbutter, Knoblauchdip
und hausgemachter Dip

35,50 ¢

* Wir hoffen natdrlich, dass es auch schmecRkt und Reine
Reste Uberbleiben. Falls das doch der Fall sein sollte,
erlauben wir uns zzgl. 2,00 € pro 100g zu berechnen
(bei allen ,,all you can eat-ARtionen”).

Zum einpacken durfen Sie gerne lhre eigene Verpackung
mitbringen, ansonsten reichen wir gerne Alufolie, falls Sie
eine stabile Verpackung winschen dann berechnen wir
1,50 € pro Verpackung.

Ganse-Essen

Auf Vorbestellung braten wir fUr Sie auf die
reservierte Uhrzeit

eine frische Gans (ca. 4 kq)

Dazu servieren wir Ihnen
Orangen-ApfelrotRohl,
hausgemachte SemmelkRnodel,
IKartoffelRnodel
sowie frische Eierspatzle
und Ganse-Bratensaft

Preis fur 4 Personen 149,00 €
InRlusive 1 Flasche Primitivo Montelino

Fur jede weitere Person berechnen wir 17,00 €
(GansekReulen werden dazugebraten)

Reservieren Sie jetzt

g J
Sportrestaurant Neuwirtshaus Holzinger Gastronomie GmbH OFFNUNGSZEITEN: IKUCHENZEITEN:
Neuwirtshausstr. 199 A Geschaftsfuhrer: Thomas Holzinger Mo - Mi  17.00 - 22.00 Uhr Sonntag Ruhetag Mo - Mi 17.00 - 21.00 Uhr
70439 Stuttgart Do-Fr 11.30-23.00Uhr (Reservierung bei Do - Sa 12.00 - 21.00 Uhr
Tel.. O711-82 2350 info@sportparkR-neuwirtshaus.de Sa 12.00 - 23.00 Uhr Gruppen ab 35 Personen)

Fax: 0O711-82 64 058

www.sportparkR-neuwirtshaus.de

Feiertag

12.00 - 21.00 Uhr




Unsere RinderRraftbrihe wird aus IKnochen und mit
Wurzelgemuse geRocht, dazu gibt es:

Hausgemachte 6,60 ¢
Fladle und Schnittlauchtopping f
Hausgemachte /7,70 €
Maultaschenecken avems

Nur im ORtober:
IKUrbiscremesuppe /50¢€

mit Sahnehaubchen "

Marktfrische Salate

Fithess Salat 1990¢€

Gegrilltes Putenbrustfilet vom Lavasteingrill
an RnacRigen Salatvariationen vom

Buffet mit Krauterbutter und
WeiBbrOtbrthhen 2/al-a5/f/g/h/R/m/n/i/5

Waldpilzsalat 19,90 €

Champignon in Krauterbutter gebraten,
an RnacRigen Salatvariationen vom Buffet,
mit hausgemachtem Knoblauchdip, dazu
WeiRbrotbrotchen a-a5/h/k/n/f
Schwabischer Salat 1990¢
In Streifen geschnittene Maultaschen,
in der Pfanne gebraten, an Rnackigen
Salatvariationen vom Buffet,
dazu WeilRbrotbrétchen 31-a>/g/k/n/4

Sportler Salat
Paniertes Schweineschnitzel 200g > ]8,80 €
Paniertes Schweineschnitzel 400g 3> 23,30 €
an RnacRigen Salatvariationen vom
Buffet, mit Zitronenschnitz a-35/¢/7h/r/n

Grof3er Salatteller 15,50¢

Sie Ronnen den groRen Salatteller einmal am
Buffet so zusammenstellen, wie Sie es gerne
mochten, dazu Weibrotbrotchen a-a5/e/7/h/k/n

IKleiner Salatteller 8,80¢€
vom Buﬁ-'et al-a5/e/f/h/R/n
Beilagensalat zum Hauptgang 5,50¢€

vom BU ﬂ-‘et al-a5/e/f/h/R/n

Vegetarisches

Gemuse-Kartoffelpfanne 1550¢€
mit KrauterbabyRartoffeln und Grillgemuse
(PaprikRa, Champignons, Zucchini, Aubergine,
ZucRerschoten, Zwiebeln)

IKasespatzlepfannle 17,70 €
mit frischen Eierspatzle, BergRase
und gerdsteten Zwiebeln,
dazu ein Salat vom Buffet @/</f
Pommes 6,20 €
BratRartoffeln 9,90¢€

mit 3 Spiegeleiern 3

Alle Schnitzel sind paniert und werden mit
Pommes serviert. Einen Beilagensalat vom
Buffet bekommen Sie zur Schnitzelkarte

fiir 5,50 €.

Die angegebenen Gewichte sind Frischgewichte.
Bei der halben/ganzen Sau Rann es sein,
dass durch die Marmorierung und die
Muskulatur des Fleisches verschiedene
Fleischfarben zum Tragen Rommen, welche
die Saftigkeit und den Geschmack des
Schnitzels unterstttzen.

Wahlen Sie die Grol3e

100g 11,00¢€
2009 17,70¢€
400g 22,20 €

Little Joe @/>
Viertel Sau 37>

Halbe Sau 3>
Ganze Sau 3>

nur far 1 Person

1000g 31,00¢€
Freundschaftsschnitzel 3/>

nur far 2 Personen 34,40 €
und Kind zahi fiir mehr Beilage 4,00 €
Putenschnitzel » 200g 23,30 €
dann die Sol3e
Bratensofie 1,70 €
Bratenjus wie aus Omas Zeiten >/32-3%
RahmsolRe 230¢€
aus frischem Rahm und
mit Jus verfeinert >/32-3¢/
[PilzrahmsolRe 3,40¢€

mit frischen Champignons und Pilzen
der Saison in Krauter-SahnesoRe >/22-3%/i

Pfefferrahmsol3e
mit frischem MadagasRarpfeffer
(leicht scharf) 5/a2-2¢/

Zigeunersolse scharf
mit PapriRa und Zwiebelstreifen >/32-3¢/

IKnoblauchsolle
Bratensof3e mit frisch gebratenem
[Knoblauch 5/22-a¢/i

Chillisol3e

mit Chillj 5/al-a6/f/n/i

2,80 ¢

280¢

2,80¢€

2,80 ¢

Beilagen zur Wahl

frische Eierspatzle @< oder

Pommes ohne Aufpreis

BratRartoffeln 3,
KroRetten ¢,
BabyRartoffeln,
Wilde Kartoffeln mit
Knoblauchdip "

Aufpreis 3,90 €

Uberbackene Schnitzel
Holzfaller Art ¢

gebratener SpecR, gerostete
Zwiebeln, mit Kase
gratiniert 335

200
4003 27,70 €

Forsterin Art ©
mit gebratenen Champignons 200g
und UberbackRen mit 400g 27,70 €
Emmentaler Kase /">

Ladyschnitzel ©
mit Grillgemuse und
uberbacken mit
Emmentaler Kase 3/"/>

200
4003 27,70 €

Schnitzel Hawaii ©
mit Schinken und Ananas,
Uberbacken mit
Emmentaler Kase 2/"/>

200g
400g 27,/0€

Schnitzelbrett ©
dreierlei Schnitzel je 100 g
Holzfaller-, Hawaii-, und
Ladyschnitzel mit Pommes 3/2/h/>

Schnitzel Herren Art ©
mit Zwiebel-IKnoblauch-
schmelze, griinem Pfeffer
und BratRartoffeln 3/">/3

200
4003 27,70 €

RustikRale Schnitzelvarianten

Bauern Art ©
mit BratRartoffeln und
einem Spiegelei />

200 2110¢€

mit BratRartoffeln und
zwei Spiegeleiern @/>

4009 27,70€
150¢€

extra Ei ¢

Cordon Bleu ©

gefullt mit Metzgerschinken
und Kase 3475

2009 22,20¢€
400g 28,80¢€

Schnitzel-Roulade ©
paniert und gefullt mit Senf,  200g 22,20 €
SpecR, Zwiebeln, Essiggurken, 400g 28,80 €
dazu BratRartoffeln a/2/9/3/5

v .
\\ 1 FOREA P‘ ) :A\.\‘\\\ N \“ | ? / ,I“ y
’ "'(m"" ‘;}}. e Wa B LA (XL AP R

(R

Fur die Urschwaben
Saure Kutteln == (IKuddla)

im TrollingersoRle a/a>/</h/k
mit BratRartoffeln 3

1\

1990¢

Gebratene Rinderleber s
mit Apfel und Zwiebeln in feiner
Trollinger-Lemberger-Solie,
dazu BratRartoffeln®und
Salat vom Buffet a/a2/h ]9,90 €

Saure Nierle =2
in feiner BratensofRe >/32-3¢/i
mit BratRartoffeln 3 ]9,90 €

Trilogie von

Nierle, Leber, IKutteln ==/
mit BratRartoffeln 3

2390c¢

Linsen =2e/ir 1590 €
Linsenteller nach Art des Hauses mit

Eierspatzle und einem Paar Saiten




Unsere Maultaschen

Alle Maultaschen sind mit besten Zutaten
hausgemacht.

IKlassisch
(Mauldascha mit Grombierasalat)
mit Zwiebelschmelze und
hausgemachtem Kartoffelsalat 32-2¢

RustiRal (Greeschde Mauldascha)
in Streifen geschnitten, gerostet in der
Pfanne mit Ei, dazu ein Salat vom
Buffet @326

Edel

in RieslingrahmsoRe, mit gemischten
Waldpilzen, dazu ein Salat vom Buffet a-a>/</f/a/k/n/4

16,60¢€

16,60¢€

16,60 ¢

Wild-Karte:

Unser Wild ist aus eigener
Schlachtung aus den Waldern
der Eifel und wird mit frischer Birne
und Preiselbeeren serviert.

Zarter Rehbraten 2790¢€

aus der Keule, mit Spatzle,
dazu ein Salat vom Buffet

Wildschweinbraten
mit zwei IKnodeln und ApfelrotkRohl

Wildgulasch

Von Hirsch und Reh mit Spatzle,
dazu ein Salat vom Buffet

3 Wildmaultaschle

mit WaldpilzrahmsoRe,
dazu ein Salat vom Buffet

JWilder Teller” 33,90¢

Je ein Stuck Reh-und Wildschweinbraten,
dazu Wildgulasch und ein Wildmaultaschle,
als Beilage Spatzle, Knodel und Apfelrotkohl,
dazu ein Salat vom Buffet

2790¢€

2390¢

1790¢€

Wildragout 18,90 ¢
mit Pilzen und Bandnudeln
dazu ein Salat vom Buffet @/</h
Wildgeschnetzeltes 2990¢

Vom Ruckenfilet mit IKroRetten,
dazu ein Salat vom Buffet

Schweizer Wurstsalat
GrofRRe Portion ]2,20 €
KKleine Portion 8,90 €
Feine Lyonerwurst, GurkRen und Paprikastreifen
im Salatbett, mit Zwiebeln und Allgauer
Emmentaler garniert, dazu frisches
Bauernbrot 232

Bestellen Sie eine
Portion BratRartoffeln 3 dazu

BratRartoffeln
mit 3 Spiegeleiern und
gebratenem Speck 3

fur 3,90 ¢
13,30€

Garstufen
beim Rindfleisch

Es ist das Einfachste und das Schwerste
zugleich: ein Sttick Fleisch so zu braten, dass ein
Steak daraus wird, das diesen Namen verdient.
Dabei ist ein gewisses Fingerspitzengefiihl
unerldsslich. Kein Sttck Fleisch gleicht dem
anderen.

ENGLISCH BLUTIG BIS ROSA

Die Garstufe ,rare” ist aufSen gebrdunt aber
durchgehend roh und hat eine Temperatur
von 45° bis maximal 49° Celsius im Kern.

MEDIUM ENGLISCH

Rosa oder englisch. Unter der braunen Kruste
des Steaks umschliefSt ein rosa Mantel den noch
rohen und blutigen Kern, dessen Temperatur
bei 47° bis maximal 56° Celsius liegt.

MEDIUM

Halb durchgebraten. Das Steak hat eine braune
Kruste und ist im Zentrum rosa. Man bezeichnet
das Rindfleisch in dieser Zubereitungsart mit
medium, aber auch die Bezeichnung ,,a point”
oder ,mitteldurch” sind gebrduchlich.

Die Kerntemperatur liegt bei 55° bis
maximal 59° Celsius.

DURCH

Durchgebraten. Ein ganz durchgebratenes
Steak heifst ganz durch, ,,well done” oder
bien cuit”. Die Kerntemperatur liegt bei

7/3° bis maximal 85° Celsius.

Gegrillte Premiumsteaks

vom Lavastein

Rostbraten vom Rind °/>
mit Beilage ca 230g* 29,90 €
Unsere Rostbraten werden mit Fettrand serviert Il

Argentinisches Rumpsteak °/>
[Premium Rodeo Qualitat
200g* 27,70€
(2x 200 g) 400g* 38,90 €

Zusatzliche SteakR-Spezialitaten erfragen Sie bei
Ihrer Bedienung.

Zu allen Steaks gibt es Salat ,all you can eat” vom
Buffet. Alle SteakRs werden mit hausgemachter
Krauterbutter serviert.

Beilagen zur Wahl
frische Eierspatzle 3/ oder

Pommes ohne Aufpreis

BratRartoffeln 3,
KroRetten @,
BabyRartoffeln,
Wilde Kartoffeln mit
Knoblauchdip "

Aufpreis 3,90 €

Unsere Huttenpfannle

RumpsteakRpfannle ¢ 30,00¢

ca. 200g Rumpsteak (Frischgewicht)

aus der Hufte,

auf Kasespatzle,

mit hausgemachter Krauterbutter,

dazu ein Salat vom Buffet @/"
Neuwirtshauspfannle 2550¢

3 Schweinemedaillons (ca. 240q)

auf RahmsoRe,

mit frischen Eierspatzle,

dazu ein Salat vom Buffet @32/
Gourmetpfannle 27,70¢€

2 Schweinemedaillons

auf Kasespatzle,

1 Maultasche und Rahmsolie,

dazu ein Salat vom Buffet @32/
Schnitzelpfannle 23,30¢€

Paniertes Schweineschnitzel (ca. 130g)
mit IKasespatzle, Rahmsolie,
dazu ein Salat vom Buffet 332>/

IKesselgulasch 19,90 ¢
Deftiges Kesselgulasch vom Schwein und
Rind, mit Paprika und Zwiebeln, dazu
frische Eierspatzle und Salat vom Buffet 333>/
Schweizerpfannle 24,40 €
geschnetzeltes vom Rind und Schwein
in feiner Zwiebelrahmsof3e, mit
Emmentaler uberbacken, dazu
frische Eierspatzle und
Salat vom Buffet 3335/

Apfelstrudel 0,90¢€

mit Vanillesol3e und
Schlagsahne 1/al-a3/c/e/h/i/R/m

Heil3e Liebe

Vanilleeis mit
heiRen Himbeeren und
Schlagsahne garniert

ApfelRuchle

im Zimt-ZuckRermantel
mit Schlagsahne
und Vani”eeis 1/7al-a3/c/e/h/i/R/m

990¢€
990¢€¢

Minidessert " 3,00¢€

Fragen Sie |hre Bedienung

HeiRe Getranke

Rlein grof3

290€ 490¢
3,50€ 490¢

Tasse Kaffee -

Cappuccino

Espresso’ 230€e 3,/0¢€

Gourmetespresso 590¢
mit Vanilleeis und Schlagsahne /"

Latte Macchiato 490¢€

MilchRaffee 490¢€

Glas Tee~ 3,00¢€

(Pfefferminz, IKamille, Schwarztee, Fruchtetee,
Gruner Tee, Krautertee)

Erkidrungen der Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe: 1) Konservierungsstoff, 2) Farbstoff,

3) Antioxidationsmittel, 4) Phosphat,

5) Geschmacksverstdrker, 6) Stfsungsmittel, 7) Coffein,
8) geschwidirzt, 9) enthdlt eine Phenylalaninquelle,

10) Chinin, 11) Taurin

Allergene: Glutenhaltiges Getreide: al) Weizen, a2) Roggen,
a3) Gerste, a4) Hafer, a5) Dinkel, a6) Kamut, b) Fisch, c) Eier,
d) Krebstiere, Schalenfrtichte: el) Mandeln, e2) Haselnlisse,
e3) Walnlisse, e4) Cashew-Kerne, e5) Pecanntisse,

e6) Parantisse, e7) Pistazien, e8) Macadamiantisse, f) Sellerie,
g) Senf, h) Milch, i) Soja, j) Weichtiere, R) Schwefeldioxid und
Sulfite, i) Erdniisse, m) Sesam, n) Lupine.

Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Produkte Ronnen neben
den gekRennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe
enthalten sein (Soja und Ntisse), die im ProduRtionsprozess
verwendet werden.

Alle Preise inRIl. Mehrwertsteuer und Bedienung.

Fiir Druckfehler und Fehler in den Kennzeichnungen
libernehmen wir Reine Haftung.




AlRoholfreie Getranke

Pepsi Cola %7 021 290€ 041 430€
Pepsi Cola Zero /67779 0331 3,60€
Mirinda %3 021 290€ 041 430€
Spezi %7 021 290€ 041 430€
Seven Up 021 290€ 041 430€
Apelsaftschorle 021 290€ 041 430€
Tafelwasser 021 230€ 041 350€
Teinacher Gourmet

Medium und Naturell 0,71 6,40€
Teinacher Eistee: Pfirsich 0331 440€
Bitter Lemon © 021 3J0€ 041 570€
Hochdorfer ,Wilder Holunder” 0331 430€

mit Brauwurze 23, ein alkoholfreier Genuss

von der Rosch SaftmanufaRtur,
Ludwigsburg

Roschsafte: 021 390€ 041 550€
Orangensaft, Rhabarbersaft, Holunder-Apfelsaft,
Mango-Apfelsaft, Johannisbeernektar, Maracuja

weitere Safte auf Anfrage

Als Schorle 021 3J0€ 04l 490€

Bier des Monats
Andechser Berg Bock

0,5 Itr. in der Biigelflasche 4,50 €

Familienbrauerei
DinkRelacker Schwaben Brau

Seit 1888 werden DinRelacRer Biere nach den Prinzipien
des Grunders Carl DinRelacRer hergestellt — mit den hochs-
ten Standards bei Qualitat und Frische, mit feinsten Zuta-
ten aus Baden-Wadirttemberg, mit groRter Sorgfalt bei der
Herstellung ...und mit Liebe zur BraukRunst. Es werden Tett-
nanger Perle und HerRules Hopfensorten sowie heimische
Sommergerste und hochwertiges Braumalz verwendet.

Fassbiere

100% aus der Region

DinRelacRer Privat Export 031 3,40 €
Feinwiirzig, stiffig, mild 23 051 450 €

DinkelackRer CD Pils 041 430 €
Spritziges, feinherbes Pils 323

DinRelacker Kellerbier Naturtriib 051 460 €
Unfiltrierte Export-Spezialitat im Steinkrug

Sanwald Hefe Weizen Hell 0,31 430 €
Hefetriibes Weizenbier, unfiltriert /23 051 5,00 €

Flaschenbiere

100% aus der Region

Cluss Kellerpils Naturtrub 0,331 410 €
Unfiltrierte, naturbelassene Pils-Spezialitat

Sanwald Kristall Weizen 051 5,00 €
Spritzig, erfrischend, mit feinem Hopfen

AlRoholfreies Bier 0,331 4,10 €

Spezialitaten aus der
Klosterbrauerei Andechs

Andechser Export DunRel im Steinkrug 051 500 €
Andechser WeilSbier Hell 031 450 €

vom Fass =3 051 520 €
Andechser WeiRbier Dunkel =723 051 520 €
AlRoholfreies Hefeweizen /=3 051 520 €

Biermixgetranke

Radler 233 031 330€ 051 4,40 €
Colaweizen %/7/ava3 OS5I 450 €
Weizenradler 2/33 051 450 €
Diesel (Colabier)?7/a¥a3 0,3 330€&€ OS5I 4,40 €
AlRoholfreies Radler 23 OS5I 4,40 €
Hochdorfer Naturradler 0331 4,60 €

mit naturlichem Zitronensaft 2,0% AlRohol 37233

Wein des Monats
La Orphica Monastrell

Ein leidenschaftlicher Rotwein, sehr fruchtig,
vollmundig und durch die 4 - monatige Reife in
Barriques mit feinen, wiirzigen Nuancen unterlegt.
Zudem sorgt eine angemessene Restsiif3e fiir ein
gutes Volumen, mit weichen, samtigen Tanninen und
viel fruchtigen Geschmack mit vanilligen T6nen.

0,21tr. 8,90 € | 0,75 Itr. 27,90 €

Internationale Weine

SYRAH & Primitivo

Ein trockRener, fruchtig weicher roter Cuvée.
0,21890 € | 0,751 2790€

Camino Santo
Cabernet Sauvignon 2022

Dieser elegante und wirzige Cabernet Sauvignon
Uberzeugt mit typischen Aromen von Brombeere und
schwarzen Johannisbeeren, erganzt durch feine Noten
von [KoRos und Vanille aus der Rurzen Barriquereife.

Am Gaumen zeigt er sich mit mittlerem Korper,
weichen Tanninen und samtiger StruRtur.

0,21890 € | 0,751 27,90 €

Costalago Bianco
delle Venezie IGT

In strahlendem Strohgelb schmuckt der Zeni Costalago
Bianco delle Venezie IGT Ihr Glas, mit zartgrinen
Reflexionen. Das Bouquet beglickt mit blumigen

ARzenten, spritzigen Citrusnoten und sonnenverwohnter

Tropenfrucht. Intensiver Auftakt. Sehr saftig, charmant

mineralisch und perfekt balanciert zeigt sich das delikate

Cuvée am Gaumen, mit gehaltvollem Korper, erfrischen-

der Fruchtsaure und groRem Facettenreichtum.
Reife weie Friichte tragen in ein lang anhaltendes
Finale. Was flr ein groRer Auftritt!

0,751 25,90 €

Wurttemberger Weine

,Das alte Fass ist ausgetrunken, der Himmel steckt ein
neues an. Wie mancher ist vom Stuhl gesunken, der nun
nicht mit uns trinken kann. Doch ihr, die ihr wie wir beim
alten mit so viel Ehren ausgehalten, geschwind die alten

Glaser her und setzt euch zu den neuen her!”
Georg Christoph Lichtenberg (1742 — 1799)

Weingut Bayer Esslingen

Rotwein

Trollinger Lemberger 0251 590€
(Hauswein) ® 0,751 1750¢€
In den Steillagen Esslingens gereift, rubinrot, frisch, saurearm,

bekRommlicher, reicher, runder, leichter Rotwein

WeilRwein
Riesling trocken k 0,251 590 €
Esslinger Schenkenberg, 0,751 1750€
Terrassenlage
EINE MARKE DER
WEINGARTNER ESSLINGEN EG
Grauen Burgunder trocRen, Ebene 3 Ollr. 390€
Schwabischer Pinot Grigio, 021tr. 690€
dezente Saure, cremig, feiner Schmelz. O, 75Itr. 2590 €
Schorle
Schorle rot ® 0251 450€
Schorle weif3 ® 0,251 450 €
WeiRherbst Schorle k 0251 450€

Wurttemberger Weine

Wein vergoldet jeden Tag, scheucht hinweg des Daseins
Plag, macht die Menschen froh und heiter, ihren Geist
sehr viel gescheiter, Idsst das Leben schon erscheinen, die
Gedanken Gutes meinen, Idsst uns all zu Freunden werden,
friedlich wird es dann auf Erden. Wer den Wein so klug
geniefst, Freude aus den Sternen liest, merkt an seines
Herzens Schlag: Wein vergoldet jeden Tag. (Baches)

Weinmanufaktur UnterturRheim

Rotwein

Lemberger QbA® 0,751 2250€
(Feinherb)

Trollinger QbA ® 021 520¢€
(trocken) 0,751 1750€

WeilRwein

~Monch Berthold” QbA 0,751 2790€
Cuvée, im Holzfass gereift (trocken)

Riesling QbA k 0,751 2450€
(Feinherb)

WeilRherbst

Spatburgunder Weiherbst QbA * 0,21 750 €
(Feinherb) 0,751 2250€

Hugo ® 021 790¢€
Aperol Spriz ® 021 790¢€
Lillet® 021 790€

Aus regionalem Anbau

WinzerseRt WeiRburgunder 021 790€

extra trocken ® 0,751 2890€
IKessler Rosé trocken ® 0,751 30,90€
AlRoholfreier SeRt® 0,751 21,00€

Verdauerle

Edelbrande

Williams Christbirne 2cl 390 €
Obstler 2cl 390 €
Himbeergeist 2cl 390€
Mirabellenschnaps 2cl 390€
Haselnussschnaps 2cl 390 €
Internationale Schnapse

Ouzo 2cl 390 €
WodRa 2cl 390 €
Malteser 2cl 390 €
WhiskRy und Cognac

Jack Daniels 2cl 410 €
Jack Daniels 4 cl 6,10 €
Havanna Club 7 years 2cl  440€
Weitere WhisRysorten auf Anfrage

IKrauterliRore

Ramazzotti 2cl 350 €
Killepitsch 2cl 350 €
Fernet Branca 2cl 350 €
Jagermeister 2cl 3,50 €

Die Verdauerle aus Andechs
finden Sie auf unserer Anrichte

Das TEAM vom

SPORTRESTAURANT
NEUWIRTSHAUS

winscht lhnen einen
angenehmen Aufenthalt




